| PAGANELLI

et de Méditerranée

¢ MAISON £

Délices de Corse

NOS FORMULES DU MIDI !

(Disponibles le midi du lundi au vendredi, sauf jours feriés, hors carte et selon l'ardoise
A Angers et selon la carte des formules & Nantes)

NOTRE PLAT
DU MARCHE
14,90€

NOS FORMULES
DU MARCHE

17,90€

Entrée + plat
ou Plat + dessert

Oou

24,90€

Entrée + plat + dessert

MENU BAMBINO
12,90€

. Pastaau  Panna cotta  Siop & leau
. choix, portion ou Moelleux ouJusde |
enfant. Au chocolat fruits




¢ MAISON

Délices de Corse

NOS

PAGANELLI

et de Méditerranée

ENTREES

FOCACCIA DU MOMENT

Foccacia maison selon les envies du chef.

e

9€¢

ARANCINI
Specialite mediterranéenne, boule de riz, pance
et farcie au gorgonzola et noix.

LA BURRATA FAMOSA

Burrata crémeuse, mortadelle,
et pesto de pistaches maison, roquette.

11,50€

A\
CARPACCIO D’ESPADON EN GRAVLAX

Espadon mariné aux agrumes et au miel corse,
mandarines, olives taggiasche, oignons rouges
et menthe

BEIGNETS A LA BROUSSE Q€ G
Beignets traditionnels corses & base de brousse de
brebis et poireaux, creme légere aux herbes fraiches.

PLANCHE DE CHARCUTERIES CORSES
Notre s¢lection de charcuteries de notre
maitre affineur Pascal Flori. (60g)

............. 9€

( NOSPASTA )

CARBONARA DI CORSICA
Recette traditionnelle & la pancetta (Pascal Flori
Charcuterie), tomme de brebis corse, et parmesan.

1890€

RIGATONI D’AUTOMNE
Creme de butternut, noisettes torréfices,
pleurottes roties a l'ail.

TRUFFE TRUFFE

Gnocchi & la creme de tartufata et a la trévise.

RAVIOLI FOLIE
Ravioli farcis a la figue et au jambon cry,
sQuUCe Aux Noix, oignons rouges et romarin.

CANNELLONI DE MIA NONNA
Brousse de brebis, ¢pinards, menthe, citron vert
et sauce tomafte.

1690€

1690€

1690€

{ NOTRE SALADE )

LA CASTA
Burrato, jombon serrano, tomates sechées, graines
de courge, dlives taggiasche et roquette.

1690€

JAMBON SERRANO 2,00€
PARMESAN 150€
| 1/2 BURRATA 2,50€
. BURRATA 5,00€
:.. Mdf“é

i

Nous selectionnons des viandes de qualite, issues de ['Union Europeenne. ATTENTION ALLERGIES : Nous agrementons nos assiettes
de vinaigre balsamique, parmesan ou pecorino. Merci de nous prevenir en cas d'allergie ou intolerance.
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LA PIECE DU BOUCHER ET SA SAUCE A LA BIERE PIETRA......
Tagliata de boeuf (fines tranches de boeuf servies a litalienne),
pommes de terre grenailles, roquette, tomates séchées,

olives noires, copeaux de parmesan et sa sauce a la biere corse
Pietra.

PLAT SIGNATURE DES TABLES DE NANTES **........ 2390€
Saucisse (farce maison par la boucherie nantaise, & la fomme
de brebis marinée au muscadet) ecrasé de pommes de terre
locales et son jus.

LE VEAU AUX OLIVES [900€
Recette traditionnelle corseaux olives, charcuteries,

pommes de terre grenailles.

LE PAGA POULPE 24,90€

Tentacule de poulpe grille, ¢crase de patates douces,
sauce N'duja, vierge de legumes mediterraneens confits, roquette.

2490€

P LES SPECIALITE
L DU CHEF

** Uniguement disponible & Nantes

~

T

DESSERTS

TIRAMISU AL CAFFE ... Q€
Recette traditionnelle.

LA PAGA COTTA ..o Q€
Recette au chocolat blanc, creme de pistaches,
coulis de fruits de framboise et amandes effilées.
JOSEPHINE DIT OUl.cooooooooo Q€
Compotee de fruits de saison, mascarpone monté

au coulis de saison et chataigne,

fruits secs caramélisés.

MOELLEUX CHOCOLAT NOCCIOLATA............ Q€

Mousse fouettée & la nocciolata,
et ¢clats de noisettes torrefiées.

AFFOGATO.......oooooococe 5,90€
Cafe accompagne d'une glace vanille.
CAFE GOURMAND..........ccooo.. IT€
THE GOURMAND.........ocoo. RS
PROSECCO GOURMAND......15,90 €
CORSICAN COFFEE

GOURMAND ..., 15,90€

Cafe, Whisky PM. Signature, sirop
de sucre de canne, chantilly

NOTRE SELECTION DE
FROMAGES CORSES.......oo..

NOS DIGESTIFS
ARETROUVER
SUR LA CARTE.

DES COCKTAILS

Nous selectionnons des viandes de qualite, issues de ['Union Europeenne. ATTENTION ALLERGIES : Nous agrementons nos assiettes
de vinaigre balsamique, parmesan ou pecorino. Merci de nous prevenir en cas d'allergie ou intolerance.
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y; PARTAGER \

NOS BONS
PRODUITS
UNE TERRINE BIO ARTISANALE ADEGUSTER
DU VILLAGE DE SAN LORENZO ... 10,50€ ATOUTE HEURE.

A partager

1 BURRATA 2 POSSIBILITES ..o 9,90€

Au choix : pesto du moment, tomates

BURRATA A LA TRUFFE @ ......................................... 14,50€

NOS PLANCHES Y
A SAVOURER
ENTRE AMIS !

LA SAINTE-TRINITE oo 12,50€

Coppa, lonzu et saucisson de Pascal Flori (90g)

UN SOIR SUR LE GR e ............................................................ 15,90€

Notre s¢lection de fromages corses. (90g)

LA NUSTRALE GAGNANT ..o 19.90€
Coppa corse, Saucisson corse, Lonzu corse, notre sélection
de fromages corses, confiture. (180g)

Nous s¢lectionnons des viandes de qualite, issues de ['Union Europeenne. ATTENTION ALLERGIES : Nous agrementons nos assiettes
de vinaigre balsamique, parmesan ou pecorino. Merci de nous prévenir en cas d'allergie ou intolerance.





