3¢ MAISON

Délices de Corse

PAGANELLI

et de Méditerranée

NOS VIRGIN COCKTAILS

LE CAMPOMORO

DIS-MOI OUI

FAIS-MOI ROUGIR

Limonade
HONKY-TONKA

Cinger beer

Jus de pamplemousse, rooibos corse, confiture de figues et tonic
Jus d'ananas, sirop d'orgeat, ginger beer

Jus de fraises, coulis de framboises, sirop de cerises amarena,

Jus de mangue, sirop de feve de tonka maison, rooibos corse,

/,50€

/,50€

/,50€

/,50€

EAU PETILLANTE OREZZA SOCL.......cooovoiocn. 4,10€
EAU PETILLANTE OREZZA 1L, 550€
COCA-COLA .o 390€
COCA-COLA ZERO......ooo oo 390€
SIROP A L'EAU.....oooooooeeeeeeeeeeeee e 290€
DIABOLO..... ..o 3,50€
JUS DE FRUITS ... 390€
THE GLACE MAISON.....ooooeeeeeeeeeeee 4,50€
GAZZOSA ... 4,60€
Limonade italienne

ARANCIATA ..o 4,60€
Limonade italienne & l'orange ou orange sanguine
LIMONATA oo 4,60€
Limonade italienne plus citronnée
CHINOTTO....eeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 4,60€
Boisson amere italienne

MELOGRANA ... 4,60€
Limonade italienne a la grenade

MANDARINO VERDE..........ccooooooooeeoeeeeeeceeeee 4,60€

Limonade italienne & la mandarine

NOS

BOISSONS

CHAUDES
EXPRESSO....ooooeeeeeseeeeeeeeseeseeeseeee 2,40€
CAFE ALLONGE.........ocoooeeese 2,40€
EXPRESSO DECAFEINE........coo 2,60€
NOISETTE ..o 2,60€
DOUBLE EXPRESSO.....oocooroooeiesre 4,20€
CAFE CREME ... 390€
CHOCOLAT CHAUD.......ccoooooi 450€
CAPPUCINO.....eeeeeeeeseses 4,70€
CHOCOLAT VIENNOIS.....coooooo 590€
CAFE VIENNOIS.....ooooeeeesee 500€
THE DE CEYLAN.....oocoees 4,60€
THE EARL GREY....oooooooeeesse, 4,60€
THE VERT GUNPOWDER........oocorr. 4,60€
THE VERT MENTHE ..o 4,60€
SOLEIL DE CORSE...oooooseeee 4,60€

Rooibos, immortelle, rose de Damas,
mauve souci, calendula

MAQUIS CORSE.......oooovoioooeeceoeeecei. 4,60€
Rooibos, myrthe, thym et romarin
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ALCOOLISEES

Délices de Corse

APERITIFS ET
DIGESTIFS
CASANIS (201 3,50€
CAP CORSE MATTEI (6C0).......o.. 6,50€
RAPPO (6C1). 6,50€
MUSCAT CORSE (6. 6,50€
MUSCAT PETILLANT CORSE (10cl)....... 690€
KIR CORSE (126D 690€

Vin blanc Maison Paganelli et liqueur
de Mandarine

PROSECCO (10D 690€
MENTHE PASTILLE (6¢D.......oovovooeeeeecccc 600€
AMERICANO (6CD.....ioiiiiiiiiiciiciii, /,50€
LIMONCELLO (6¢D.....ioioii /50€
LIQUEURS CORSES (6¢h.........oovovoeveereereereeee 8,50€
AMARETTO (6CD.....ooooooeeeeveeeeeee 8,50€
WHISKY P.M SIGNATURE (5ch.......cccccocccc.... 9,50€
Distillerie Mavela 7 ans

WHISKY P.M TOURBE (5¢D......ooooocc.. 10,50€
Distillerie Mavela 7 ans

CORSICAN COFFEE ..o 10,50€

Whisky PM Corse, cafe, creme chantilly
GIN CORSE L'IMMORTEL MATTEI (5¢h......... [2€

NOS BIERES
PIETRA PRESSION (25¢D....c.cccoccnirciies 4,50€
PIETRA PRESSION (50CD.......cccoovrriirrrs /,90€
PIETRA IPA PRESSION (25¢ch.......ccccccoeeee. 4,90¢€
PIETRA IPA PRESSION (50ch........cccocconeeee. 8,50€
LA PIETRA IPA BTLE (33CD..ccccoirrrrrcriirn 6,50€
LA PIETRA AMBREE BTLE (33cl............ 6,50€
LA PIETRA ROSSA BTLE (33cD.......cccvcces 6,50€
LA COLOMBA BTLE (33CD...cccccccrcree 6,50€

* L'abus d'alcool est dangereux pour la sante,
& consommer avec moderation

et de Méditerranée

NOS COCKTAILS

BALANCE TON POIVRE ...,
Vin blanc corse de la Maison Paganelli (bcl)
Sirop de vanille, poivre, gimgembre.

MOSCOW MULE ......coooioee, 9,90€
Vodka (5¢l), citron vert, ginger beer.
LOVE MAGARITA.....ooiccceeeseeeeee 9,90€

Tequila (5¢), triple sec (2cl), jus de fraise,
citron vert.

CAIPIRINHA ..o 9.90€
Cachaca (5¢l), citron vert, cassonade.
LE SPRITZ ..o, 9,50€

Prosecco (12¢h), Aperol (5cb),
franche d'orange, glace, eau gazeuse.

LE CAPO SPRITZ.....ooeoeeeee, 9,50€
Cap Mattei blanc et liqueur de myrthe (5¢b),
Prosecco (12cl), Eau gazeuse.

SPRITZ FLOWER.........oooooocoecoecee, 9,90€
Liqueur de sureau sauvage (5cb), prosecco
(12c), eau gazeuse

SPRITZ LIMONCELLO........cooooo, 9,90€
Prosecco (12cl), limoncello (5¢l), eau gazeuse
BASIL SMASH. ..o 9.50€

Cin corse Mattei (5cl), jus de citron vert,
Sirop de canne, basilic.

L'OISEAU DU MAQUIS.......ccoooicec. 9,00€
Rhum brun (5¢l), Cap Mattei rouge (2cl), jus
d'ananas, Citron vert et gingembre.

GINTONIC oo, 9,90€¢
Cin corse Mattei (bcl), tonic mediterranéen.
LE PAMPELLE UP.......oooooee 9.90€

Gin corse Mattei (4ch, liqueur de
pamplemousse Pampelle (2¢h), tonic, sirop
d'hibiscus maison.

PORNSTAR MARTINI......oooovoioi. 9,00€
Vodka (5¢l), sirop de vanille, fruits de la
passion, Prosecco (3cl).

EXPRESSO MARTINI.......ccccooovooiiiiiiiie 9,00€
Vodka (5¢b), liqueur de cafe (2ch), sirop feve
de Tonka, expresso.

LA ISLABONITA ..o 10,50€
Liqueur de sureau sauvage (5cb), fleurs
d'hibiscus, citron

MAVELA POWER........cooococecc. 10,50€
Cin Corse Mattei (5cb), liqueur de cedrat de

la Maison Mavela (2¢l), sirop de canne, jus de
citron vert, romarin
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Les vins corses doivent leur forte identite & un savoir-faire,

heritage d'une fradition viticole qui remonte & l'antiquité.

La Corse se devoile comme une terre riche et surprenante
puisquelle compte notamment 9 Appellations d'Origine Protegee

dont la Maison Paganelli vous propose de faire un tour d’horizon.

* Labus d'alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec moderation

LES VINS ROUGES

2c

MAISON PAGANELLI, |C.P ILE DE BEAUTE

Nicllucciu, vin de plaine orientale, léger aréme de fruits rouges.

CLOS SAN QUILICO, ORENGA DE GAFFORY,
A.O.P PATRIMONIO (BIO)

Niellucciu. Aromes intenses de fruits rouges, mores et de notes
du maquis.

FELICE, DOMAINE ORENGA DE GAFFORY,
A.O.P PATRIMONIO (BIO)

Niellucciu. Arédmes de cerises, mores et de myrtes,
Aux senteurs du maquis.

FIUMESECCU, DOMAINE ALZIPRATU,
A.O.P. CORSE CALVI (BIO)

Nicllucciu, Sciaccarellu, Grenache et Syrah. Nez frais et fruite,
Aromes de petits fruits rouges, cerises ; fruité, souple,
Tanins bien fondus.

PUMONTE, DOMAINE ALZIPRATU,
A.O.P. CORSE CALVI (BIO)

Niellucciu, Sciaccarellu. Arémes de maquis et de fruits rouges,
Melés & des tanins présents, souples et soyeux.

CLOS CAPITORO, ROUGE TRADITION, A.O.C. AJACCIO

Sciaccarellu, Grenache. Aromes desous bois, fruits rouges et

baies, belle vivacite, tanins souples, bonne longueur en bouche.

ROSUMARINU, DOMAINE SANT ARMETTU,

A.O.P SARTENE
Sciaccarellu. Frais et fruité, vin gourmand, expressif et delicat

SAPARALE, DOMAINE SAPARALE, A.O.P. SARTENE
Niellucciu, Sciaccarellu. Ardmes de fruits rouges

(fraise, framboise) avec une pointe d'¢pices.

Bouche faite de notes de fruits confits

CASTEDDU, DOMAINE SAPARALE, A.O.P. SARTENE
Niellucciu, Sciaccarellu. Notes d'épices, de fruits cuits,
De torrefaction et de chocolat.

Bouche gourmande, puissante et charpentée.

8,20€

6,90€

7,90€

6,90€

/,20€

6,90€

8,00€

48 €

43€

48 €

39€

43€

43€

53€
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LESVINSBLANGS | ¥ | [
12 cl 50 cl

MAISON PAGANELLI, |.C.P ILE DE BEAUTE 4 90€ 17.90€ o8&
Niellucciu, vin de plaine orientale, leger, sec et mineral.
CLOS SAN QUILICO, ORENGA DE GAFFORY, A.O.P PATRIMONIO (BIO) 6€ ’ 37 €
Vermentinu. Aromes d'agrumes, de fleurs du verger et d'aubépines.
FELICE, DOMAINE ORENGA DE GAFFORY, A.O.P PATRIMONIO (BIO) 8,20€ ° 47 €
Vermentinu. Nez floral «printaniers de péches blanches mentholées ;
En bouche : notes de citron, pamplemousse. Fraicheur et minéralité.
FIUMESECCU, DOMAINE ALZIPRATU, A.O.P. CORSE CALVI (BIO) 6,90€ ° 43€
Vermentinu. Nez frais, floral et fruite, notes de pommes et amandes ;
Ample et minéral.
PUMONTE, DOMAINE ALZIPRATU, A.O.P. CORSE CALVI (BIO) 8,20€ ° 48 €
Vermentinu. Ardmes soutenus de peche blanche et de céedrat, vin ample
Et gras avec une legere amertume en finale.
ROSUMARINU, DOMAINE SANT ARMETTU, A.O.P SARTENE /20€ ° 43 €
Vermentinu. En bouche, notes d'agrumes et fleurs blanches,
belle mineralit¢, vin floral.
CLOS CAPITORO, BLANC TRADITION, A.O.C. AJACCIO 6,90€ ° 39€
Vermentinu. Fraicheur en bouche, douce amertume, belle longueur.
Aromes d'agrumes et de fruits & chair blanche.
SAPARALE, DOMAINE SAPARALE, A.O.P. SARTENE 6,90€ ° 43 €

Vermentinu. Parfums de fruits blancs (poire et peche), exotiques (mangue
et ananas), et de fleurs blanches. Bouche ample, finale minérale.

T ‘
12 ¢l [ J 504

LES VINS ROSES

4 90€ 17.90€ o8¢ MAISON PAGANELLI, |.G.P ILE DE BEAUTE
Nicllucciu, vin de plaine orientale, léger, sec et mineral.
6€ ° 37 € CLOS SAN QUILICO, ORENGA DE GAFFORY, A.O.P PATRIMONIO (BIO)
Niellucciu. Vif et veloute, bel équilibre oU dominent la finesse des arémes
et une grande fraicheur.
6,90€ ’ 43 € FIUMESECCU, DOMAINE ALZIPRATU, A.O.P. CORSE CALVI (BIO)
Sciaccarellu. Nez frais et vif dagrumes et de fruits rouges comme
les fraises des bois. En bouche, joyeux fruite et douce acidité.

/90€ ° 49€

PUMONTE, DOMAINE ALZIPRATU, A.O.P. CORSE CALVI (BIO)
Sciaccarellu. Grenache. Grande fraicheur, arbmes délicats de rose

et de pomelos.

* L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec moderation
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NOS CUVEES
PRESTIGES

CUVEE DES GOUVERNEURS ROUGE, DOMAINE ORENGA DE GAFFORY,
A.O.P PATRIMONIO (BIO)

Niellucciu. Arémes de fruits mors (cerise, prune) ¢pices et vanillés,

nuances de notes de cuir et de réglisse.

SAN GIOVANNI, ANTOINE-MARIE ARENA, A.O.P PATRIMONIO (BIO)

Carcaghijolu Neru. Parfums de fruits noirs et rouges, subtiles notes épicées.

Cote suave, fruite et finement poivre.

GROTTE DI SOLE ROUGE, JEAN-BAPTISTE ARENA, A.O.P PATRIMONIO (BIO)
Niellucciu. Au nez, baies rouges et ¢pices ; bonne profondeur minérale.

CARCO ROUGE, ANTOINE-MARIE ARENA, A.O.P PATRIMONIO (BIO)
Niellucciu. Tres grand finesse et d'une grande fraicheur, fuselé et tfendu.

FAUSTINE ROUGE, DOMAINE COMTE ABBATUCCI, A.O.P AJACCIO (BIO)
Sciaccarelly, Niellucciu. Aromes de fruits noirs (baies sauvages du maquis)
avec une note de fruit rouge discrete, saveurs épicees et poivrées.

MYRTUS ROUGE, DOMAINE SANT ARMETTU, A.O.P SARTENE
Sciaccarellu, Minustellu, Grenache. Pulpeux, frais, harmonieux, délicat, identitaire.

S €

64€

64€

64€

62¢€

68€

LES VINS
ROUGES

75 ¢l
STECAJA, CLOS NICROSI, A.O.P CAP CORSE 38€
Vermentinu. Expressif et gourmand, ce vin souvre sur un fruité franc,
gagne en tension et en fraicheur. Belle complexité.
CUVEE DES GOUVERNEURS BLANC, 63€
DOMAINE ORENGA DE GAFFORY, A.O.P PATRIMONIO (BIO)
Vermentinu. Bouche ample et généreuse, note de fleurs blanches
et dagrumes, belle complexite aromatique, finement épice. 60€
BIANCO GENTILO BLANC, ANTOINE MARIE ARENA,
A.O.P PATRIMONIO (BIO)
Bianco gentilo. Texture aérienne parfaitement mdre, qui sappuie sur
des amertumes savoureuses. Vin conjuguant fraicheur et caractere.
MORTA MAIO BLANC, JEAN-BAPTISTE ARENA, 64€
A.O.P PATRIMONIO (BIO)
Vermentinu, Notes florales et fruitées. Palais raffiné et equilibre
avec une belle tension en bouche.
CLOS NICROSI, BLANC COTEAUX DU CAP CORSE, 06€
A.O.P CAP CORSE
LES VINS Vermentinu, Muscat petits grains, Aleatico, Sciaccarrellu, Niellucciu.
B NCS Ample et pur, parfaitement equilibre, élegant et minéral.
MYRTUS BLANC, DOMAINE SANT ARMETTU, A.O.P SARTENE 66 €
75 ¢l Au nez, on distingue des notes fleurs blanches et de légers fruits
* 'abus d'alcool est dangereux pour la sante, exotiques qui saccordent parfaitement ensemble. On va retrouver
& consommer avec modération toute 'amplitude de ces arémes sur une belle longueur en bouche.
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