MAISON

Bistrot

PAGANELLI

corse

NOS FORMULES DEJEUNER !

( Disponibles le midi du lundi au vendredi sauf jours fériés et vacances scolaires. A choisir sur la carte des formules.)

NOTRE PLAT NOTRE FORMULE NOTRE FORMULE
DU MARCHE DU MARCHE COMPLETE

14,90€ 18,90€  23¢€

| PLAT ENTREE + PLAT OU E+P+D
AU CHOIX PLAT + DESSERT + EXPRESSO OFFERT

J NOS SPECIALITES A PARTAGER \_

TERRINE BIO CORSE ... 10,50 € LA SAINTE-TRINITE 15,90 €
au choix. Coppa, lonzu et saucisson de Pascal Flori (120 g)
BURRATATOMATES ... 10,90 € UN SOIR SUR LE GR @ ................................ 15,90€
Notre séelection de fromages corses. (1209)
BURRATA TARTUFATA 12.90 € LA NUSTRALE GAGNANT .. .. 19,90 €
"""""""""" ’ Coppa corse, Saucisson corse, Lonzu corse,
notre selection de fromages corses, confiture. (200 g)

-

L
— NOSENTREES —— NOS PLATS _

_

CARBONARA DI CORSICA...... 18,90 €
LES BEIGNETS DE MINA @ ..... 9,50 € Recette traditionnelle & la pancetta corse, SPECIALITES DE LA CHEFFE
Beignets traditionnels corses & la brousse de tomme de breDbis corse, et parmesan.
brebis et aux courgettes, ketchup maison. r
2 ’ PASTADICALVI & . 1890¢ LA PIECE DU BOUCHER
Pasta, creme de poivrons, tomme de brebis corse, SAUCE A LA PIETRA
EOC_ACCIA DU ]\;\OI\:ENT --------- h 12€ pickles de poivrons et amandes effilees torrefiees. Tagliata de boeuf et sa sauce a la biere
ocaccia maison, creme d'artichauts, menthe -
’ ’ ' Pietra corse, pommes de terre ....... 24,90 €
basilic et zestes de citron vert, artichauts confits et RAVIOLIFOLIE & .. ... 18,90 € )
pancetta corse. Ravioli Tarcis a la tomate et burrata, sauce tomates LE PAGA POULPE ...................... 25,90-’€
au mascarpone, basilic et parmesan. Tentacule de poulpe grillee, pommes de
GNOCCHIDIAMORE ... 9,50 € terre facon patatas bravas, beurre mediter-
Cnocchi & la creme de charcuteries corses, GNOCCHI DIAMORE ... 18,90 € raneen a l'estragon et aux capres, vierge de
brisures de coppa corse et parmesan. Gnocchi @ la creme de charcuteries corses, brisures tomates cerises et olives taggiasche.
de coppa corse, parmesan. .
SEXY BURRATA ... 12 € . AUBERGINE A LA BONIFACIENNE
Burrata, compotée de tornates d'antan, pickes PASTA AL RAGU .o 19,90 € Recette traditionnelle corse, aubergine far-
de fraises et huile de basilic... Recette traditionnelle ¢ base de farce veau et porc cie au fromage corse, baslic, sauce tomate,
@ de la boucherie paysanne «Les Bottes». vierge de 1égUuMES. ... 19,90 €
RAVIOLIFOLIE & 9,50€
Ravioli farcis ¢ la tomate et burrata, sauce to- N OS SA LA D ES GAMBLERIDE CENTURI """""" 2_3’90€
mates au mascarpone, basilic et parmesan. Pasta aux gambgslet 5a bisque maison du
LA CASTA oo 18,90€  homard et crustacés, sel diagrumes, basilic
COCO CORSO ... 12 € Burrata, coppa corse, vierge de tornates cerises aux &t PErSll PIAt
Oeuf parfait, Créme.de poivron; au bruccio, chips olives taggiasche, graines de courge et mesclun. PASTA ALLE VONGHOLE19,90€
SXEEie el el S el LACLAUDIA .. 18,90€  POsta QX coques ou aux palourdes dégla-
Aubergines marinées a I'ail, origan, poivrons rouges cees au vin blanc, tomates cerises confites,

‘N f ‘ﬁ&)ickles, roquette, brousse de brebis au miel corse. f
J NOS DESSERTS \_

, JOSEPHINEDITOUI 9,50 €
TIRAMISU AL CAFFE . 9,50€ PAGACOTTA . 9 € Compotée d'abricots au romarin, mascarpone
Recette traditionnelle. Panna cotta au coulis de péches, amandes monte au coulis de péches, cacahuetes.
MOELLEUX CHOCOLAT ... 10€¢ Clieestorrenees ) LE FIADONE DE MIA NONNA 9,50 €
Moelleux au chocolat, mousse montée au COUPE DE GLACES GROM ... Recette traditionnelle au bruccio corse et au
basilic, noisettes torréfiees. 1 boule: 4€ / 2 boules: 750 € / 3 boules: 10 € citron, mousse aux fruits de saison.
CAFE GOURMAND 12,50 orfums:chocolat, vanille, café, stracdiatella,  ASSIETTE DE FROMAGES .. 10,50 €
N noisette, pistache, citron, fraise. Notre selection de fromages corses. (90g) f

Nos recettes sont susceptibles d’étre modifiees en fonction des arrivages de nos produits frais. Nous travaillons en direct avec une trentaine de producteurs
et vignerons corses, tous riches d’un terroir inégalable et d’un savoir-faire ancestral. Notre cuisine est maison et de saison.



