MAISON

Bistrot

NOS FORMULES DU MARCHE !

(Disponibles le midi du lundi au vendredi, sauf jours fériés,
hors carte, selon I'ardoise)

NOTRE PLAT
DU MARCHE
14,90 €

1 plat au choix

NOS FORMULES
DU MARCHE

18,90 €
Entrée + plat
OU Plat + dessert

23 €
Entrée + plat + dessert
+ café offert

MENU BAMBINO
12,90 €

Pasta au Panna cottaou  Sirop al'eau
choix, portion 1 boule ou jus de
enfant. de glace fruits




MAISON | € | PAGANELLI

Bistrot corse
LES BEIGNETS DE MINA @ AAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAA 950€ SEXY BURRATA. ... 12 €
Beignets traditionnels corses & la brousse de brebis Burrata, pesto a l'ail des ours, coppa corse, vierge de
et aux poireaux, ketchup maison. tomates confites aux olives taggiasche.
FOCACCIA DU MOMENT 12¢  RAVIOLIFOLIE @ . ... . ... 9,50€

Ravioli aux asperges, bouillon maison aux asperges,
pousses d'asperges blanches et parmesan.
COCO CORSO ... 12€
L . . . . GNOCCHIDIAMORE. ... 950 €
Oeuf parfait, creme de petits pois au bruccio, chips de o . : .
. : ! Gnocchi a la creme de charcuteries corses, brisures
coppa corse et petits pois frais.
de coppa corse, parmesan.

Voir ardoise

LE PRIZUTTUCORSE ..., 1550€
Assiette de prizuttu corse de notre maitre affineur Pascal Flori (100 g)

(NOS PASTA |

CARBONARADICORSICA ..., 18,90¢€
Recette traditionnelle & la pancetta (Pascal Flori
Charcuterie), tormme de brebis corse et parmesan.

]

PASTA VERDE @ ................................................................ 18,90€
Pasta au pesto a l'ail des ours, stracciatella, eclats de noi-

settes torrefiées.

PASTA ALLE VONGOLE ... 19,90 € < NOTRE SALADE >

Pasta aux cogues ou palourdes (selon arrivage),
déglacées au vin blanc, tomates cerises confites | ail et

persil plat.. LACASTA o 1890€
Burrata, coppa corse, vierge de tomates

GNOCCHI DI AMORE ....................................................... 18,QO‘€ confites aux olives tgggigsche, grOineS de

Cnocchi @ la créme de charcuteries corses, brisures de courge et mesclun.

COppa corse et parmesan.

RAVIOLIFOLIE® ... ... 1890€

pousses d'asperges blanches et parmesan.

Ravioli aux asperges, bouillon maison aux asperges, K£N OS SUPPL EM ENTS)\

COPPA CORSE (25Q) ..o 2,50€
STRACCIATELLA ..o 2,50€
BURRATA oot 4,00€
PARMESAN oo 2,00€
TARTUFATA e 3,00 €
- )

1 [~

Nous selectionnons des viandes de qualite, issues de I'Union Europeenne. ATTENTION ALLERGIES : Nous agréementons
nos assiettes de vinaigre balsamigue et Grana Padano. Merci de nous prevenir en cas d’'allergie ou intolerance.



MAISON

Bistrot

| PAGANELLI

corse

LA PIECE DU BOUCHER, SAUCE ALAPIETRA ..
Tagliata de boeuf (tranches de boeuf servies @ l'italienne),

pommes de terre grenailles, tomates séchees, olives noires,
copeaux de parmesan et sa sauce d la biere Pietra corse ou

ketchup maison.

LE PAGA POULPE

LE SAUTE DE SANGLIER

2490€

Tentacule de poulpe grille, pommes de terre facon patatas bra-
vas, beurre mediterranéen & I'estragon, aux capres et zestes de
citron vert, vierge de tomates confites et olives taggisache.

Recette traditionnelle corse, sanglier de chasse fourni par la
boucherie paysanne nantaise "Les Bottes", aux chdtaignes et ¢
la pancetta corse de Pascal Flori, pommes de terre grenailles.

LES SPECIALITES

DE LA CHEFFE

A

TIRAMISU AL CAFFI'E AAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAA 950€
Recette traditionnelle.
PAGA COTTA e 9f£

Panna cotta au coulis de fraises, noisettes
torréfiees

MOELLEUX AU CHOCOLAT ..o, 10€
Moelleux au chocolat, mousse montée au basilic,
noisettes torréfiées.

JOSEPHINE DITOUL. ... 9,50€
Compotée de rhubarbe, mascarpone monté au coulis
de fraises, cacahuétes caramélisées.

LE FIADONE DE MIANONNA. ... 950€
Recette traditionnelle au bruccio corse et au citron,
mousse aux fruits de saison.

FROMAGES CORSES (60Q)........cccccccoeiiirriirinirnn 10,50€

COUPENAPO. . .. 10,50€
Sorbet mandarine arrose de ligueur de
mandarine

COUPELEON. . . ... 10,50€
Sorbet citron arrosé de limoncello maison

A

MENTHE PASTILLE ... 6,90€
LIQUEUR DE MYRTE CORSE (5CL) ... 8,50€
LIMONCELLO MAISON(5CL) ... 8,50 €
WHISKY CORSE P.M TOURBE (5CL) ...10,50 €

WHISKY CORSE P.M SIGNATURE (5CL) 9,50 €

GIN CORSE L'IMMORTEL (5CL).......... 12 €

Nous sélectionnons des viandes de qualité, issues de I'Union Européenne. ATTENTION ALLERGIES : Nous agrémentons
nos assiettes de vinaigre balsamique et Grana Padano. Merci de nous prévenir en cas d'allergie ou intolérance.




