MAISON &

Bistrot

NOS PLANCHES

ET TAPAS

UNE TERRINE DE MON VILLAGE ... 10,50€
A pOrtOger

BURRATATOMATES @ .. . . . . 10,90 €
BURRATATARTUFATA & . . 1290 €

LE PRIZUTTUCORSE ... ... 1550€
Assielte de prizuttu corse de notre maitre affineur
Pascal Flori (100 g)

LA SAINTE-TRINITE ... 1590€
Coppa, lonzu et saucisson de Pascal Flori (120 g)

UN SOIR SUR LE GR @
Notre sélection de fromages corses. (1209)

LA NUSTRALE GAGNANT ... ... 19,90€
Coppa corse, Saucisson corse, Lonzu corse,
notre sélection de fromages corses, confiture. (200g)

¢ | PAGANELLI

corse

GNOCCHIDIAMORE..........occccccccc.... 950 €
Gnocchi a la créme de charcuteries corses, bri-
sures de coppa corse, parmesan.

PIZZETAFRITTA . 12 €
Pizzeta maison, fromage corse A Filetta, figatellu
roti de Pascal Flori, compotee d'oignons rouges.

LES BEIGNETS DE MINA ¢ AAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAA 950€
Beignets traditionnels corses & la brousse de
brebis et aux poireaux, ketchup maison.

SEXY BURRATA. .. . i, 12 €
Burrata, vierge de legumes aux agrumes et
olives taggasche, bresaola & roquette.

RAVIOLI FOLIE @ AAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAA 9,50€
Ravioli aux cepes, creme infusee aux noisettes,
thym & romarin, oignons rouges confits &
parmesan.

Nous sélectionnons des viandes de qualité, issues de I'Union Européenne. ATTENTION ALLERGIES : Nous agrémentons
nos assiettes de vinaigre balsamique et Grana Padano. Merci de nous prévenir en cas d’allergie ou intolérance.



MAISON

Bistrot

NOS FORMULES DU MARCHE !

(Disponibles le midi du lundi au vendredi, sauf jours féries,
hors carte, selon I'ardoise)

NOTRE PLAT
DU MARCHE
14 €

1 plat au choix

NOS FORMULES
DU MARCHE

18 €
Entrée + plat
OU Plat + dessert

22 €
Entrée + plat + dessert
+ café offert

MENU BAMBINO
12,90€

Pasta au Panna cottaou  Sirop al'eau
choix, portion moelleux au ou jus de
enfant. chocolat fruits
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Bistrot

LES BEIGNETS DE MINA @ AAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAA 950€
Beignets traditionnels corses & la brousse de brebis
et aux poireaux, ketchup maison.

PIZZETAFRITA . oo 12 €
Pizzeta maison, fromage corse A Filetta, figatellu
roti de Pascal Flori, compotée d'oignons rouges.

LE PRIZUTTUCORSE ... 1550€
Assiette de prizuttu corse de notre maitre affineur
Pascal Flori (100 g)

! PAGANELLI

corse

SEXY BURRATA o, 12 €
Burrata, vierge de légumes aux agrumes et olives
taggasche, brescola & roquette.

RAVIOLI FOLIE @ ......................................................... 950€
Ravioli aux cepes, creme infusée aux noisettes,
thym & romarin, oignons rouges confits & parmesan.

GNOCCHIDIAMORE. ...l 950 €
Gnocchi a la créme de charcuteries corses, brisures
de coppa corse, parmesan.

(NOS PASTA |

CARBONARADICORSICA .
Recette traditionnelle a la pancetta (Pascal Flori

Recette traditionnelle a la pancetta (Pascal Flori
Charcuterie), tartufata, tomme de brebis corse
et parmesan.

et noisettes torréfiées.

coppa corse et parmesan.
RAVIOLIFOLIE® ... ...
RomMarin, oignons rouges confits & parmesan.

TRUFFETRUFFE @ ...
Pasta a la trévise, au miel corse et a la tartufata.

LE SECRET DE ZICAVO ...

de tomates.

1

Charcuterie), tomme de brebis corse et parmesan.

CARBONARA TARTUFATA ..o 20,90€

PASTA AL LIMONE @ ....................................................... 19,90 €
Pasta, sauce au citron et & la sauge, stracciatella fumee

GNOCCHIDIAMORE ..., 1890€
Gnocchi a la créme de charcuteries corses, brisures de

Ravioli aux cepes, creme infusée aux noisettes, thym &

Linguine au bruccio et figatellu roti de Pascal Flori, pulpe

(" NOSSALADES )

LACASTA 18,90€
Burrata, coppa corse, vierge de légumes

aux agrumes olives taggiasche, graines de
courge et mesclun.

LA CASTAFIORE ... 18,90€
Quart de Camembert di buffala panég,
bresaola, vierge de legumes aux agrumes

et olives taggiasche, noisettes torrefiees et
mesclun.

COPPA CORSE (40Q) ..oooooooecciiiiivien: 400€
DEMIFBURRATA ..o 2,50€
BURRATA ..o 4,00€
PARMESAN ..oooooiii 2,00€

=

Nous selectionnons des viandes de qualite, issues de I'Union Europeenne. ATTENTION ALLERGIES : Nous agréementons
nos assiettes de vinaigre balsamigue et Grana Padano. Merci de nous prevenir en cas d’'allergie ou intolerance.



MAISON | § | PAGANELLI

Bistrot corse
LA PIECE DU BOUCHER, SAUCE A LA PIETRA . 24,90¢€ LES SPECIALITES
Tagliata de boeuf (tranches de boeuf servies @ l'italienne),
pommes de terre grenailles, tomates sechees, olives noires, DU CHEF

copeaux de parmesan et sa sauce a la biere Pietra corse ou
ketchup maison.

LA PIECE DU BOUCHER AVEC SUPP TARTUFATA ..28,90 €

LE PAGAPOULPE . 2590€
Tentacule de poulpe grillé, frites de patates douces, sauce
N'Duja, vierge de légumes aux agrumes et olives taggisache.

LE SAUTE DE SANGLIER
Recette traditionnelle corse, sanglier de chasse fourni par la
boucherie paysanne nantaise "Les Bottes", aux chdtaignes et ¢
la pancetta corse de Pascal Flori, pommes de terre grenailles.

A

TIRAMISUALCAFFE .. 9€
Recelte traditionnelle.

PAGA COTTA .o 9£
Panna cotta vanillée au coulis de saison,
noisettes torréfiées.

CAFEGOURMAND ... .. 12€

MOELLEUX AU CHOCOLAT ..., 10 € THE GOURMAND
Moelleux au chocolat, mascarpone monte ¢ la cha-

taigne corse, noisettes torrefiees. PROSECCO GOURMAND ... 15,90 €

JOSEPHINEDITOUL ... 10€
Compotée de pommes et de poires, mascarpone
monté au coulis de poires, cacahuetes carameélisées.

LIMONCELLO GOURMAND ... 15,90 £

CORSICAN COFFEE

COUPE NAPOLEON......... o 10,50 € GOURMAND ..o 15,90€

Sorbet mandarine arrosé de liqueur de mandarine. Cafe, Whisky PM. Signature, sirop
de sucre de canne, chantilly

NOTRE SELECTION DE
FROMAGES CORSES (60Q).........cccoocceiiiriiririrc 10€

_NOS DIGESTIFS
A RETROUVER SUR
LA CARTE DES COCKTAILS

Nous selectionnons des viandes de qualite, issues de I'Union Européenne. ATTENTION ALLERGIES : Nous agrémentons
nos assiettes de vinaigre balsamigue et Grana Padano. Merci de nous prévenir en cas d’'allergie ou intolérance.



