MAISON

Bistrot "y, ¥

NOS FORMULES DU MARCHE !

(Disponibles le midi du lundi au vendredi, sauf jours féries,
hors carte, selon I'ardoise)

NOTRE PLAT
DU MARCHE
14,90 €

1 plat au choix

NOS FORMULES
DU MARCHE

17,90 €

Entrée + plat
OU Plat + dessert

19,90 €
Entrée + plat + dessert

MENU BAMBINO
12,90€

Pasta au Panna cotta ou  Sirop aleau
choix, portion moelleux au ou jusde
enfant. chocolat fruits




MAISON

Bistrot

LES PANISSES DE VICTOIRE @
Galettes de pois chiches frites,
et sauce tartare anisee.

DEDE LASARDINE ... 11€
Beignets de sardines en tempura, sauce tartare
anisee.

BURRATADESOLE ... . .. . .. 12€
Burrata crémeuse accompagnée de péches
blanches, mortadelle, olives taggiasche,

pesto de pistaches.

ARANCINI* @ ....................................................................... 9€
Boulette de riz & la tomate et aux olives noires,
panee et farcie au fromage.

*Uniguement disponible & Nantes.

(NOS PASTA |

CARBONARADICORSICA ..
Recette traditionnelle & la pancetta (Pascal Flori

Charcuterie), tomme de brebis corse, et parmesan.

RAVIOLI FOLIE @ AAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAA
Ravioli sardes farcis & la ricotta et au citron,
sauce tomatée et parmesan.

PACCHERIDICALVI ...,
Paccheri, creme de poivrons grillés, amandes
torréfiées au romarin, pecorinu, pancetta corse.

SUMMERFOCCACIA ... 12€
Foccacia maison agréementée de brousse de brebis
corse foisonnee, olives taggiasche, cerises en pickles,
coppa corse.

LES BEIGNETS DE MINA @ ......................................... 9€
Beignets traditionnels corses a la brousse de brebis,
aux courgettes, ketchup maison au miel corse

et aux herbes du maquis.

PLANCHE DE CHARCUTERIES CORSES ... 10€
Notre sélection de charcuteries de notre
maitre affineur Pascal Flori. (60g)

( NOS SALADES |

LA CASTA e

Burrata, jambon serrano, vierge de légumes, graines

de courge, olives taggiasche et roguette.

LA CLAUDIA @ AAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAA

Aubergines marinées a I'ail, origan,
poivrons rouges en pickles, roquette,
brousse de brebis au miel corse.

NAPOLEON VS CESAR ...
Poulet mariné aux agrumes, mayonnaise

a la déementine, copeaux de parmesan, croitons
de pain, tomates cerises.

Nous sélectionnons des viandes de qualité, issues de I'Union Europeenne. ATTENTION ALLERGIES : Nous agrémentons

1790€
JAMBON SERRANO ..o 2,00€
1890€ | 1/2 BURRATA .o 2,50€
BURRATA e 5,00€

nos assiettes de vinaigre balsamique et Grana Padano. Merci de nous prévenir en cas d’'allergie ou intolérance.
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Bistrot

' PAGANELLI

' corse

LA PIECE DU BOUCHER, SAUCE AU CHOIX 2490€
Tagliata de boeuf (fines tranches de boeuf servies a l'italienne),
pommes de terre grenailles, roquette, tomates séchees, olives
noires, copeaux de parmesan. Choix de sauce : sauce ¢ la biere
Pietra corse, sauce ketchup corse, sauce tartare anisee.

AUBERGINE A LA BONIFACIENNE** @
Recette traditionnelle corse, aubergine farcie au fromage corse,

LE PAGA POULPE
Tentacule de poulpe grillée, patatas fritas, sauce N'duja,
vierge de légumes méditerranéens confits, roquette.

GAMBERIDE CENTURI ... 2890€
Pasta aux gambas et sa bisque maison au homard

et crustaces, sel d'agrumes, basilic et persil plat.

SARDINES & CHIPS . . 1820€

Tempura de sardines, panisses avec une sauce anisee,
coleslow meéditerranéen.

basilic, sauce tomate, vierge de légumes, parmesan et roquette.

LES SPECIALITES
DU CHEF

A

TIRAMISU AL CAFFE oo 9¢€
Recette traditionnelle.
JOSEPHINEDITOUI o 10€

Mascarpone monté au coulis d’abricots, compotée
de péches blanches, fruits secs caramélisés.

PAGA COTTA
Panna cotta vanillée, coulis d’abricots,
fruits secs torréfiées.

FONDANT A LA NOCCIOLATA
Mousse fouettée a la nocciolata,
et éclats de fruits secs torréfiées.

LEMON CURD
Creme d’'oranges, citrons, pamplemousses,
canistrelli corses, menthe, basilic et fruits frais.

AFFOGATO** . ...
Café accompagne d’une glace vanille,
chocolat et noisettes torréfiés.

CAFE GOURMAND ... 11€

THE GOURMAND ... 11€

PROSECCO GOURMAND ......... 15,90 €
LIMONCELLO GOURMAND .... 15,90 €
CORSICAN COFFEE

GOURMAND ... 15,90€

Cafe, Whisky PM. Signature, sirop
de sucre de canne, chantilly

NOTRE SELECTION DE
FROMAGES CORSES (60Q).........cccooceiriiricriine

~NOS DIGESTIFS
A RETROUVER SUR
LA CARTE DES COCKTAILS

Nous selectionnons des viandes de qualite, issues de I'Union Européenne. ATTENTION ALLERGIES : Nous agrémentons

nos assiettes de vinaigre balsamigue et Grana Padano. Merci de nous prévenir en cas d’'allergie ou intolérance.




MAISON | § | PAGANELLI

Bistrot corse
NOS BONS PRODUITS
A DEGUSTER
ATOUTE HEURE

UNE TERRINE DE MON VILLAGE ... 10,50€

A portoger

1 BURRATA 2 POSSIBILITES ... 10,90 €
Au choix : pesto, tomates

BURRATA A LA TRUFFE @ ................................................ 12,90€

NOS PLANCHES

A PARTAGER

LA SAINTE-TRINITE ... 1590€
Coppa, lonzu et saucisson de Pascal Flori (120g)

UN SOIR SUR LE GR @
Notre sélection de fromages corses. (120g)

LA NUSTRALE GAGNANT ... ... 1990€
Coppa corse, Saucisson corse, Lonzu corse,
notre sélection de fromages corses, confiture. (200g)

Nous sélectionnons des viandes de qualité, issues de I'Union Européenne. ATTENTION ALLERGIES :
Nous agrémentons nos assiettes de vinaigre balsamique et Grana Padano.
Merci de nous prevenir en cas d’'allergie ou intolérance.



